Rezepte TonTopf - Tonkuhles tonende Kochshow 049
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e 500 g Hornchennudeln

¢ 6 hartgekochte Eier

o 1 groRe Dose Ananas (500 g) in Stucken
¢ 1 Glas Champignons (250 g) in Stiicken
¢ 1 halbe Fleischwurst (ca. 200 g)

o 1 Dose Erbsen (250 g)

e 250 g Dickmilch

¢ 1 Glas Gewirzgurken (250 g)

1 kleines Glas Mayonaise / Miracel Whip

1 Dosenoffner / Mengen ausreichend fur 4-6 Personen.

Dosen offnen. Eier und Nudeln kochen. Gurken, Ananas, Pilze, Fleischwurst
in kleine Stucke schneiden.

Alles (bis auf die Eier) vermischen.

Dickmilch und Mayonaise unterrihren.

Die hartgekochten Eier in kleine Wirfel schneiden und unterruhren.

Salzen. Mit Ananassaft abschmecken.

Kalt werden lassen und moglichst Giber Nacht ziehen lassen.

www.tontopf-hildesheim.de



